
     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

PRIX à emporter 
 

 

 

 

Sur commande  

 

Pour composer vos buffets froids  
 

Nos menus 
 

 

         Mini sandwichs au choix, mini 10 
 

Petits pains de campagne     

Américain ou saumon ciboulette ou 

Fraîcheur……………….……2.10 € pièce 

 
 
 
Légumes : 
 
 

Ananas cocktail 120 pics………...…..25  € pièce 
 

Arbre cocktail 400 pics….……….......62  € pièce 
 
 

 

 

Salades composées 
 Présentées en plats ou saladiers 

Salade Norvégienne, Salade St jacques à la salicorne, Salade 

gourmande, Pamploka aux crevettes, Salade bulgare. Petits légumes 
et asperges sauce ravigote, Salade landaise salade avocats et  
tomates, Salade printanière, Salade exotique, Perles marines, Riz aux 
fruits de mer….. 
 

( 200  grammes  )/ pers...………………………….3.50 € 
( 250  grammes ) / pers..…………………………..4.10 € 
 

Crudités en saladiers 
Présentées en plats ou saladiers 

 

Paysanne, riz niçois, Tunisienne, carottes râpées, savoyarde, 
Betteraves, piémontaise, riz au thon, macédoine, taboulé, salade 

fraîcheur………….Assortiment à choisir dans nos boutiques 
 

( 200  grammes) / pers.…………………………....2.90 € 
( 250  grammes) / pers.…………………………... 3.10 € 
 

 
Viandes froides  Présentées sur plat 

 

CARPACIO de bœuf mini 10 pers…………………………….....3.30 € 
ROTI de  PORC.......................................................................….3.40 € 
POULET PORC…....…………………...…………………………….3.40 €  
ROSBIF – PORC……..….........................................................…3.70 €  

VEAU – PORC………………………....………………………..…. 3.70 €  
FILET de Bretagne ............................................................. 3.90 €  
CHIFFONNADE de jambon  cru……..........................…. 3.60 € 
JAMBON des îles jambon York……………..................… 4.60 € 
 

Charcuterie    Produits MAISON 
MAT DE CHARCUTERIE……………………………..…3.30  € 
( Jambon blanc, saucisson sec, saucisson ail, andouille, salami )   
 

TERRINES DE PATE…………………….….…9 à 11  €  Pièce 
( AU CHOIX :  RILLETTES – TERRINE DE LAPIN – 

 PATE DE CAMPAGNE PATE DE CHAIR ) en terrines de 600 grs ) 

Prix / personne 

Poissons froids sur plat 
 

Accompagnés de piémontaise de poisson 
 

Médaillons de saumon ou de colin…..… 6.00 € 
Paupiette de saumon …………………...  6.00 € 
Saumon ou Colin farci ( mini 10 p ) …….. 7.30 € 

Terrine de poisson ………………………. 7.30 € 
 

Desserts  individuels 
 
 

TARTE MAISON ( pomme, poire ) 
CREME BRULEE , 
MOUSSE AU CHOCOLAT 

FAR BRETON ……………………………1.50 €   pièce    
 

                                  

Plateaux de fromages   / pers 
                  

6 sortes…………….…………………….....1.40  € 
8 sortes…………………...………………...1.60  € 
 

 

 

MENU à 12.70 € / pers   
 

 ( 11.70 € / PERS SANS DESSERT ) 

 

CRUDITES ASSORTIES  

ROTI DE PORC – ROSBIF – ( deux parts / pers ) 

 Cornichons - Moutarde – Mayonnaise 

MAT DE CHARCUTERIE  

  ( Saucisson sec, ail, andouille,  salami ) 

TERRINES Maison  

PLATEAU DE FROMAGES  Pain polka 

( Camembert, Brie,  ST Paulin, Gruyère,°beurre )     

 

TARTE MAISON  ( 1 / pers )  

 

 

 

 

TARTE INDIVIDUELLE Maison 1/pers 

 

 
MENU à 14.00 € / pers   

 
 ( 13.00 € / PERS SANS DESSERT ) 

SAUMON« cuit vapeur » sur plat  Piémontaise 

SAUCE AUX HERBES – MAYONNAISE 

FILET DE BRETAGNE  -  ROSBIF  deux parts / pers 

 Cornichons - Moutarde  

CRUDITES ASSORTIES   

PLATEAU DE FROMAGES ( six sortes)  

Pain Polka ( 1 pain pour 4 pers ) 

 

DESSERT INDIVIDUEL Maison 1/pers 

 

 

MINIMUM 

10 PERS 

 

 



  

 

 

 

 

CHATEAUGIRON  
02 99 37 41 59 

 
VERN SUR SEICHE 

02 99 62 13 90 
 

RENNES – HALLES CENTRALES 

02 99 78 18 71 

 

Nos produits sont de  
FABRICATION MAISON 

 
Quatre générations de père en fils 

depuis 1895 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

QUATRE GENERATIONS  
DE PERE EN FILS 

 

 
 
 

 
CHATEAUGIRON 

Du mardi au dimanche 
 
 

VERN SUR SEICHE 
Du mardi au samedi  

 

LES HALLES CENTRALES 
RENNES 

Du mardi au dimanche 
 
 

Marché STE THERESE – RENNES 
Le Mercredi 

 

Marché JEANNE D’ARC – RENNES 
Le Jeudi  

 

Marchés des LICES  et du LANDREL 
RENNES  - Le samedi  

 

 

Nos adresses 

 

PLATS UNIQUES 
 

JANVIER 2012 

 
Toutes mes envies 

de charcuteries……. 

e charcuteries…… 

 
 

 

 

 

 

CASSOULET.........................….6.40 €   
 

CHOUCROUTE *......….…….....6.40 € 
   

CHOUCROUTE * de la mer  
( saumon, lotte, lieu fumé, crevettes ) …7.30 €   
* d’octobre à mars 
 

SAUTE DE PORC à la normande...6.70 € 
Pommes de terre au four 
 

POT AU FEU..............................6.70 € 
 

POTEE………………………….. 6.70 € 
 

CHILI CON CARNE..…………...6.40 € 
 

COLUMBO au poulet ou au porc……6.90 € 
 

COUSCOUS...........……........... 7.10 € 
 

PAELLA........…….......……........7.10 € 
 

JAMBON ou LANGUE DE BŒUF 
 Mini 30 pers  au porto, champignons,  

Pommes de terre au four…......……   6.90 € 
 

TAGINES ……………………..…7.40 € 
de VEAU aux abricots 
ou 
D’épaule d’AGNEAU 
aux figues - Citrons confits 
 

PETIT COCHON ROTI laqué ... 7.30 € 
Pommes de terre au four-  
Minimum 50 pers   
 

CUISSE DE CANARD braisée…..7.80 € 
ananas ou poivre 
 Pommes de terre au four 

 
 

 

 

SUR RESERVATION 
Minimum 30 personnes 

 Liaison chaude 
 Pour garder à domicile 

 vos repas chauds 
pendant 4 heures 

Plats de 8 /10 PERS 

www.beucher.fr 
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